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Mentu dello Zuavo

Servizio e coperto inclusi 32
Uovo morbido, castagne, zucca e verdura di stagione
Tajarin di castagne con ragu di cinghiale
Filetto di maiale glassato al miele di castagno affumicato

Dolce a scelta

Menu degustazione

Servizio e copertoinclusi 35
Vitello tonnato
Capunet con leggera bagna caoda
Agnolotti di carne al fondo bruno
Guancia di vitello brasata al ginepro

Dolce a scelta

Coperto 2



Antipasti
Acciughe al verde 9
Vitello tonnato 10
Capunet con leggera bagna caoda 10
Uovo morbido, castagne, zucca e verdure di stagione 11

Insalatina di barbabietola in diverse cotture,caprino e noci 10

Primi
Risotto carnaroli di bra con porcini e fondo vegetale al pastis 12
Agnolotti di carne al fondo bruno 11
Tajarin di castagne al ragni di cinghiale 12
Plin verdi al baccala mantecato ed aglio orsino 12
Crema di cavolfiore grigliato e sfoglia al limone 10
Secondi
Guancia di vitello brasata al ginepro 16
Filetto di maiale glassato al miele di castagno affumicato 17
Stinco d’agnello al forno 18
Petto d’anatra scottato all'arancia 17
Selezione di Castelmagno d’ alpeggio la “MEIRO” con pan brioche 12
Selezione di formaggi con marmellate e pan brioche  piccolo (7 pezzi) 12
grande (12 pezzi) 18
Dolci

Gianduiotto 6

Torta di castagne, spuma al tabacco e sorbetto al cioccolato 7
Soffice di carote con mousse al mascarpone 7

Sorbetto o gelato del giorno 5

Madernassa al vino con gelato di crema speziata 7



